TERROQOIRS
de CUISINE
Ardeche

COURS DE CUISINE
Par Le Chef Richard Rocle

jeuc[z’ 2 jui[[et 2020 : Pre’pare{ votre Apéro Dinatoire de lété |

Jeudi 17 Septembre 2026 : Cuisinez des recettes autour des

C/mmpignons et Le:gumineuses

Jeudi 1§ Octobre 2026 : Envie de Plats Canailles dans l’esprit
du Bistro Lyonnais ...

Jeudi 19 Novembre 2026 : Spécia[ Poisson !
Jeudi 10 Décembre 2026 : Pre'lbare{ votre Menu de féte !

Jeudi 17 Décembre 2026 : Retour sur mes Plats Signatures !

o Accueil des participants : 18hig

« Mot et verre de bienvenue - présentation du cours

¢ 18h45 : début du cours

« 21h30/22h00 : repas en mode “table d’hote”

« Prix par personne : 100 € TTC (Cours, Repas, Boissons)
« INSCRIPTION PAR MAIL

Les horaires sont approximatifs.
Les cours sont accessibles a tous les niveaux de cuisine !
Chaque cours est participatif et actif ; c’est un espace d’apprentissage,

.I flotdes

d’échange et de convivialité !

d Coudeyras - 07 170 Lavilledieu
roirsdecuisine.fr
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